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CÔNG TY TNHH 1102.PRO 

Nhà hàng Yang Sin 

104A Nguyễn Tất Thành - BMT 

-----O0O----- 

THÔNG BÁO 

TUYỂN DỤNG NHÂN SỰ 

Buôn Ma Thuột, ngày 26 tháng 07 năm 2023. 

Công ty TNHH 1102.Pro là nhà kinh doanh chuỗi nhà hàng Yang Sin theo phong cách và sản phẩm hoàn 

toàn mới dựa trên nền tảng văn hóa và giá trị sản phẩm địa phương (Tây Nguyên). 

Sứ mệnh của Yang Sin là quảng bá văn hóa và sản phẩm Tây Nguyên dựa trên giá trị cốt lõi là “Sâm dây 

ngọc linh – Sức khỏe lành mạnh”. Không ngoài xu thế phát triển của nền kinh tế hiện đại, Yang Sin luôn 

nghiên cứu, phát triển sản phẩm và mô hình kinh doanh mới lạ nhưng ẩn chứa đầy dấu ấn Tây Nguyên 

đại ngàn, sự kết hợp hài hòa giữa ẩm thực và sức khỏe, sự pha trộn giữa cổ điển và hiện đại sẽ là những 

trải nghiệm hấp dẫn với thực khách. 

TUYỂN DỤNG 

1. KẾ TOÁN TỔNG HỢP: 01 người, nam hoặc nữ. 

 

 CÔNG VIỆC: Kế toán nội bộ. 

- Tiếp nhận chứng từ. Nhập dữ liệu kế toán. 

- Báo cáo trên phần mềm N-X-T; T-C. 

- Những báo cáo nhanh nếu cần. 

- Giám sát kiểm kê hàng hóa theo kỳ (mỗi 10 ngày). 

- Lưu trữ hóa đơn, chứng từ. 

- Theo dõi và nhận báo giá từ NCC. 

- Tương tác với QL, Bếp trưởng về quản lý chất lượng hàng hóa, định lượng đánh giá “chất 

lượng” đối tác. 

- Theo dõi, nhập liệu những thay đổi về tài sản và CCDC. 

- Theo dõi máy chấm công. Lập bảng lương tháng. 

 YÊU CẦU. 

- Độ tuổi: 25t – 40t. 

- Trình độ: Tốt nghiệp từ cao đẳng, chuyên ngành kế toán. 

- Kinh nghiệm ở vị trí tương đương >2 năm 

- Cẩn thận, gọn gàng, sạch sẽ. 

- Giao tiếp nội bộ tốt. Tương tác và thân thiện, hòa đồng với đồng nghiệp. 

- Năng động, nhiệt tình, năng lượng tích cực và sẵn sàng cho công việc. 

 

 THỜI GIAN, ĐỊA ĐIỂM LÀM VIỆC. 

- Địa điểm: Tại chi nhánh Công ty TNHH 1102.Pro – Nhà hàng Yang Sin. Số 104A đường 

Nguyễn Tất Thành, Phường Tân An, TP BMT, Đắk Lắk. 

- Thời gian làm việc:  

o Giờ hành chính từ T2 – T7  

o Sáng 08:00 – 12:00. Chiều 14:00 – 18:00. 

 

 ĂN TRƯA: Tại Nhà hàng Yang Sin. 

 

 MỨC LƯƠNG: 6.000.000đ/tháng (Sáu triệu đồng/tháng). 

 

 ƯU TIÊN: 

- Đã có kinh nghiệm làm việc trong lĩnh vực nhà hàng. 

- Giỏi phần mềm quản lý, bán hàng, kết toán. 

- Biết hỗ trợ kế toán thuế. 

- Ký hợp đồng làm việc lâu dài và tham gia BHXH theo quy định. 
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2. THU NGÂN: 03 Nữ. 

 

 CÔNG VIỆC: Tại quầy, thu ngân trực tiếp của khách hàng hặc thu qua nhân viên. 

- Đầu ca:  

o Kiểm tra máy và các thiết bị liên quan. 

o Kiểm tra, tiếp nhận hàng hóa thuộc phạm vi trách nhiệm của NV thu ngân. 

- Theo dõi order của nhà bàn (VN phục vụ) trên phần mềm. 

- In phiếu tính tiền khi nhận được yêu cầu của nhà bàn. 

- Thu tiền tiền bán hàng từ khách hàng hoặc thông qua nhà bàn. 

- Cuối ca:  

o Kiểm kê hàng hóa, lập bảng order nhà cung cấp theo quy trình (nếu cần). 

o Kết ca và nộp tiền cho thủ quỹ theo quy định. 

 

 YÊU CẦU. 

- Độ tuổi: 20t – 30t 

- Trình độ: Tốt nghiệp PTTH. 

- Kinh nghiệm ở vị trí tương đương >2 năm 

- Cẩn thận, gọn gàng, sạch sẽ. 

- Giao tiếp tốt. Tương tác và thân thiện, hòa đồng với đồng nghiệp. 

- Năng động, nhiệt tình, năng lượng tích cực và sẵn sàng cho công việc. 

 

 THỜI GIAN, ĐỊA ĐIỂM LÀM VIỆC. 

- Địa điểm: Tại chi nhánh Công ty TNHH 1102.Pro – Nhà hàng Yang Sin. Số 104A đường 

Nguyễn Tất Thành, Phường Tân An, TP BMT, Đắk Lắk. 

- Thời gian làm việc:  

o Làm việc theo ca T2 – T7 hoặc mỗi tuần nghỉ 01 ngày. 

o Ca sáng 09:00 – 16:00; Ca chiều 16:00 – 21:00. 

 

 NGHỈ VÀ ĂN: Tại Nhà hàng Yang Sin. 

 

 MỨC LƯƠNG:  

o Theo ca: 4.000.000đ/ca/tháng (bốn triệu đồng/tháng). 

o Cả ngày: 6.000.000đ/tháng (sáu triệu đồng/tháng). 

 

 ƯU TIÊN: 

- Đã có kinh nghiệm làm việc thu ngân nhà hàng. 

- Giỏi phần mềm bán hàng. 

- Ký hợp đồng làm việc lâu dài và tham gia BHXH theo quy định. 

 

3. NHÀ BÀN: 20 người, nam hoặc nữ. 

 

 CÔNG VIỆC: Nhân viên phục vụ. 

- Tiếp nhận, hướng dẫn sắp xếp chỗ ngồi cho khách hàng. 

- Giới thiệu, hướng dẫn khách hàng về các sản phẩm và dịch vụ miễn phí: Bánh kẹo, chè, 

trà sữa, kem, các loại gia vị, các loại rau. Dịch vụ làm đẹp (nail, trang điểm) tại khu làm 

đẹp dành riêng cho khách hàng nữ. 

- Hướng dẫn khách hàng tự order hoặc hỗ trợ order cho khách hàng trên máy tính bảng. 

- Mặc dù mô hình KD là khuyến khích khách hàng “tự làm món ăn” nhưng vẫn cần NVPV 

quan tâm, hỗ trợ, hướng dẫn khách hàng sử dụng sản phẩm (Lẩu – Nướng). 

- Kiểm soát, kết bill và tính tiền cho khách hàng, báo NVTN in bill tính tiền. 

- Trực tiếp thu tiền của khách, Nộp tiền cho NVTN theo quy định. 

- Nếu có thời gian thì dọn bàn hoặc hỗ trợ tạp vụ dọn bàn. 

 

 YÊU CẦU. 

- Độ tuổi: 18t – 30t. 
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- Trình độ: Tốt nghiệp PTTH. 

- Kinh nghiệm: Không yêu cầu. 

- Cẩn thận, gọn gàng, sạch sẽ. 

- Giao tiếp nội bộ tốt. Tương tác và thân thiện, hòa đồng với đồng nghiệp. 

- Năng động, nhiệt tình, năng lượng tích cực và sẵn sàng cho công việc. 

 

 THỜI GIAN, ĐỊA ĐIỂM LÀM VIỆC. 

- Địa điểm: Tại chi nhánh Công ty TNHH 1102.Pro – Nhà hàng Yang Sin. Số 104A đường 

Nguyễn Tất Thành, Phường Tân An, TP BMT, Đắk Lắk. 

- Thời gian làm việc:  

o Giờ làm theo ca, mỗi tuần nghỉ 01 ngày. 

o Sáng 10:00 – 13:30. Chiều 15:30 – 21:00.  

o Giờ làm có thể thay đổi cho phù hợp với công việc nhưng không vượt 9 giờ 

làm/ngày. Và quá 6 ngày/tuần. 

o Nếu vượt quá 9 giờ làm/ngày thì được tính thêm lương 25.000đ/giờ. 

 

 ĂN CHÍNH: Tại Nhà hàng Yang Sin. 

 

 MỨC LƯƠNG:  

o Nhân viên phục vụ: 4.500.000đ/tháng (bốn triệu năm trăm ngàn đồng/tháng). 

o Nhân viên phục vụ và order: 5.000.000đ/tháng (năm triệu đồng). 

o Sinh viên làm thêm theo ca liên hệ trực tiếp ban quản lý để tính lương giờ. 

 

 ƯU TIÊN: 

- Đã có kinh nghiệm làm việc trong lĩnh vực nhà hàng. 

- Biết phần mềm order bán hàng. 

- Ký hợp đồng làm việc lâu dài và tham gia BHXH theo quy định. 

 

4. NHÀ BẾP. 

 

4.1.BẾP TRƯỞNG. 

 CÔNG VIỆC: Bếp trưởng và quản lý bếp. 

- Tiếp nhận, kiểm tra thực phẩm nhập vào theo toa. 

- Sơ chế, lưu trữ bảo quản, kiểm soát chất lượng, số lượng thực phẩm theo quy định. 

- Nghiên cứu phát triển sản phẩm. Định lượng, tuân thủ quy trình chế biến. 

- Hướng dẫn đào tạo bếp phụ. 

- Tham mưu ban LĐ: 

o Lên món menu (bao gồm cả gia vị chấm). 

o Hàng hóa đầu vào. 

o Hàng hóa đầu ra. 

- Chế biến món ăn. 

- Trực tiếp nấu các loại nước sốt, nước chấm. 

- Chịu trách nhiệm về chất lượng, số lượng thực phẩm đầu và gia vị vào đầu ra. 

 

 YÊU CẦU. 

- Độ tuổi: 25t – 45t. 

- Trình độ: Bằng nghề. 

- Kinh nghiệm: 2 năm bếp trưởng nhà hàng lẩu – nướng theo hệ thống. 

- Cẩn thận, gọn gàng, sạch sẽ. 

- Giao tiếp nội bộ tốt. Tương tác và thân thiện, hòa đồng với đồng nghiệp. 

- Năng động, nhiệt tình, năng lượng tích cực và sẵn sàng cho công việc. 

 

 THỜI GIAN, ĐỊA ĐIỂM LÀM VIỆC. 

- Địa điểm: Tại chi nhánh Công ty TNHH 1102.Pro – Nhà hàng Yang Sin. Số 104A đường 

Nguyễn Tất Thành, Phường Tân An, TP BMT, Đắk Lắk. 
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- Thời gian làm việc:  

o Giờ làm việc cả ngày, mỗi tuần nghỉ 01 ngày. 

o Sáng 10:00 – 13:30. Chiều 15:30 – 21:00.  

o Giờ làm có thể thay đổi cho phù hợp với công việc nhưng không vượt 9 giờ 

làm/ngày. Và quá 6 ngày/tuần. 

o Nếu vượt quá 9 giờ làm/ngày thì được tính thêm lương 25.000đ/giờ. 

 

 ĂN CHÍNH: Tại Nhà hàng Yang Sin. 

 

 MỨC LƯƠNG:  15.000.000đ – 20.000.000đ/tháng. 

 

 ƯU TIÊN: 

- Đã có kinh nghiệm làm việc trong các chuỗi nhà hàng. 

- Ký hợp đồng làm việc lâu dài và tham gia BHXH theo quy định. 

 

4.2.NHÂN VIÊN BẾP. 

 

 CÔNG VIỆC: Bếp trưởng và quản lý bếp. 

- Tuân thủ quy định của nhà hàng và trưởng bếp. 

o Các quy định của trưởng bếp không trái hay đi ngược với quy định của nhà hàng. 

- Chịu trách nhiệm phân công công việc của trưởng bếp. 

- Tiếp nhận và tuân thủ sự đào tạo của trưởng bếp. 

- Sơ chế, lưu trữ bảo quản, kiểm soát chất lượng, số lượng thực phẩm theo quy định. 

- Chế biến món ăn theo yêu cầu của trưởng bếp. 

 

 

 YÊU CẦU. 

- Độ tuổi: 20t – 45t. 

- Trình độ: Tốt nghiệp PTTH. 

- Kinh nghiệm: Không yêu cầu. 

- Cẩn thận, gọn gàng, sạch sẽ. 

- Giao tiếp nội bộ tốt. Tương tác và thân thiện, hòa đồng với đồng nghiệp. 

- Năng động, nhiệt tình, năng lượng tích cực và sẵn sàng cho công việc. 

 

 THỜI GIAN, ĐỊA ĐIỂM LÀM VIỆC. 

- Địa điểm: Tại chi nhánh Công ty TNHH 1102.Pro – Nhà hàng Yang Sin. Số 104A đường 

Nguyễn Tất Thành, Phường Tân An, TP BMT, Đắk Lắk. 

- Thời gian làm việc:  

o Giờ làm việc theo ca, mỗi tuần nghỉ 01 ngày. 

o Sáng 08:00 – 13:30. Chiều 15:30 – 21:00.  

o Giờ làm có thể thay đổi cho phù hợp với công việc nhưng không vượt 9 giờ 

làm/ngày. Và quá 6 ngày/tuần. 

 

 ĂN CHÍNH: Tại Nhà hàng Yang Sin. 

 

 MỨC LƯƠNG:  6.000.000đ – 10.000.000đ/tháng. 

 

 ƯU TIÊN: 

- Đã có kinh nghiệm làm việc trong các chuỗi nhà hàng. 

- Ký hợp đồng làm việc lâu dài và tham gia BHXH theo quy định. 

 

4.3.NHÂN VIÊN PHA CHẾ. 

 

 CÔNG VIỆC: Pha chế. 

- Lên thực đơn thức uống cho nhà hàng. 
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- Thống kê, kiểm kê, tạo list CCDC. 

- Tiếp nhận, kiểm tra nguyên liệu đầu vào theo toa. 

- Sơ chế, lưu trữ bảo quản, kiểm soát chất lượng, số lượng thực phẩm theo quy định. 

- Nghiên cứu phát triển sản phẩm. Định lượng, tuân thủ quy trình chế biến. 

- Tham mưu ban LĐ: 

o Lên món menu. 

o Hàng hóa đầu vào. 

o Hàng hóa đầu ra. 

- Nấu, pha chế thức uống. 

- Chịu trách nhiệm về chất lượng, số lượng nguyên liệu đầu vào đầu ra. 

 

 YÊU CẦU. 

- Độ tuổi: 20t – 40t. 

- Trình độ: Bằng nghề. 

- Kinh nghiệm: 2 năm. 

- Cẩn thận, gọn gàng, sạch sẽ. 

- Giao tiếp nội bộ tốt. Tương tác và thân thiện, hòa đồng với đồng nghiệp. 

- Năng động, nhiệt tình, năng lượng tích cực và sẵn sàng cho công việc. 

 

 THỜI GIAN, ĐỊA ĐIỂM LÀM VIỆC. 

- Địa điểm: Tại chi nhánh Công ty TNHH 1102.Pro – Nhà hàng Yang Sin. Số 104A đường 

Nguyễn Tất Thành, Phường Tân An, TP BMT, Đắk Lắk. 

- Thời gian làm việc:  

o Giờ theo ca, mỗi tuần nghỉ 01 ngày. 

o Sáng 10:00 – 13:30. Chiều 15:30 – 21:00.  

o Giờ làm có thể thay đổi cho phù hợp với công việc nhưng không vượt 9 giờ 

làm/ngày. Và quá 6 ngày/tuần. 

o Nếu vượt quá 9 giờ làm/ngày thì được tính thêm lương 25.000đ/giờ. 

 

 ĂN CHÍNH: Tại Nhà hàng Yang Sin. 

 

 MỨC LƯƠNG:  4.000.000đ – 6.000.000.000đ/tháng. 

 

 ƯU TIÊN: 

- Đã có kinh nghiệm làm việc trong các chuỗi nhà hàng. 

- Ký hợp đồng làm việc lâu dài và tham gia BHXH theo quy định. 

 

5. TẠP VỤ: 03 Nữ. 

 

 CÔNG VIỆC: Dọn dẹp, lau chùi, rửa chén. 

- Tham gia khóa đào tạo nhanh sử dụng rửa chén bát và các máy móc liên quan. 

- Dọn, lau chùi vệ sinh các khu vực được phân công. 

- Vận hành sử dụng máy rửa chén. 

- Phân phối các đồ dùng, CCDC sau khi đã rửa tới các vị trí theo quy định. 

- Bảo quản đồ dùng và hóa mĩ phẩm dành cho bộ phận tạp vụ. 

- Tuân thủ quy trình, quy định làm việc chung. 

  

 YÊU CẦU. 

- Độ tuổi: 25t – 45t. 

- Trình độ: Không yêu cầu. 

- Kinh nghiệm: Không yêu cầu. 

- Cẩn thận, gọn gàng, sạch sẽ. 

- Giao tiếp nội bộ tốt. Tương tác và thân thiện, hòa đồng với đồng nghiệp. 

- Năng động, nhiệt tình, năng lượng tích cực và sẵn sàng cho công việc. 
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 THỜI GIAN, ĐỊA ĐIỂM LÀM VIỆC. 

- Địa điểm: Tại chi nhánh Công ty TNHH 1102.Pro – Nhà hàng Yang Sin. Số 104A đường 

Nguyễn Tất Thành, Phường Tân An, TP BMT, Đắk Lắk. 

- Thời gian làm việc:  

o Giờ theo ca, mỗi tuần nghỉ 01 ngày. 

o Sáng 10:00 – 13:30. Chiều 15:30 – 21:00.  

o Giờ làm có thể thay đổi cho phù hợp với công việc nhưng không vượt 9 giờ 

làm/ngày. Và quá 6 ngày/tuần. 

o Nếu vượt quá 9 giờ làm/ngày thì được tính thêm lương 25.000đ/giờ. 

 

 ĂN CHÍNH: Tại Nhà hàng Yang Sin. 

 

 MỨC LƯƠNG:  5.000.000đ - 6.000.000đ/tháng. 

 

 ƯU TIÊN: 

- Đã có kinh nghiệm làm tạp vụ nhà hàng. 

- Ký hợp đồng làm việc lâu dài và tham gia BHXH theo quy định. 

 

6. TRUYỀN THÔNG, QUẢN LÝ VĂN PHÒNG SỐ:  01 nam hoặc nữ. 

 

 CÔNG VIỆC: Truyền thông và đối ngoại – Quản trị văn phòng số. 

- Lên kế hoạch, lập dự án truyền thông, theo dõi và giám sát dự án. 

- Đại diện nhà hàng làm việc với các đối tác truyền thông, báo chí. 

- Nhận chuyển giao phần mềm CĐS và các phần mềm liên quan. 

- Tương tác với các bộ phận của nhà hàng (trực tiếp và qua các nền tảng) để lắm bắt kịp thời 

tình hình HĐKD. 

- Chụp hình và sưu tập hình ảnh nhà hàng (thông qua đồng nghiệp). Cập nhật hình ảnh hoạt 

động của nhà hàng lên các nền tảng MXH và Web size. 

- Viết bài QC, Pr online theo định kỳ. 

- Kiểm duyệt tương tác và comment trên các nền tảng. 

- Trả lời khách hàng trên các nền tảng mạng XH và tin nhắn. 

- Chịu trách nhiệm trước ban GĐ và ban QL nhà hàng. 

 

 YÊU CẦU. 

- Độ tuổi: 25t – 40t. 

- Trình độ: Bằng nghề hoặc tương đương. 

- Kinh nghiệm: 2 năm ở vị trí tương đương. 

- Cẩn thận, gọn gàng, sạch sẽ. 

- Hình thức ưa nhìn. 

- Năng khyếu giao tiếp tốt, hoạt ngôn, 

- Tương tác và thân thiện, hòa đồng với đồng nghiệp. 

- Năng động, nhiệt tình, năng lượng tích cực và sẵn sàng cho công việc. 

 

 THỜI GIAN, ĐỊA ĐIỂM LÀM VIỆC. 

- Địa điểm: Tại chi nhánh Công ty TNHH 1102.Pro – Nhà hàng Yang Sin. Số 104A đường 

Nguyễn Tất Thành, Phường Tân An, TP BMT, Đắk Lắk. 

- Thời gian làm việc:  

o Giờ linh hoạt, mỗi tuần nghỉ 01 ngày. 

o Sáng 10:00 – 13:30. Chiều 15:30 – 21:00.  

o Giờ làm có thể thay đổi cho phù hợp với công việc nhưng không vượt 9 giờ 

làm/ngày. Và quá 6 ngày/tuần. 

o Nếu vượt quá 9 giờ làm/ngày thì được tính thêm lương 25.000đ/giờ. 

 

 ĂN CHÍNH: Tại Nhà hàng Yang Sin. 
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 MỨC LƯƠNG:  5.000.000đ – 10.000.000đ/tháng. 

 

 ƯU TIÊN: 

- Đã có kinh nghiệm làm việc trong các chuỗi nhà hàng. 

- Ký hợp đồng làm việc lâu dài và tham gia BHXH theo quy định. 

 

Mọi chi tiết xin liên hệ: Giờ hành chính. 

- Mr Lợi: QL nhân sự. 

- ĐT: 0918.210.880. 

Nộp hồ sơ:  

Nhà hàng Yang Sin. 

ĐC: 104A Nguyễn Tất Thành, P Tân An, TP BMT, Đắk Lắk. 

Thời hạn nhận tuyển dụng: 

 Từ 26/07/ 2023 cho đến khi có thông báo dừng tuyển dụng (dự kiến 15 ngày). 

 

 

Ban Giám Đốc 

 

ĐÃ DUYỆT 


